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NEXT
農産物

　土を使わずに肥料の入った水で育てる水耕栽培のメロンです。特徴は、年

間を通じた周年栽培で、1株から糖度の高いメロンを多数収穫できることで

す。空中にメロンが実る様子から「越谷スカイメロン」の愛称で呼ばれ、いち

ごに続く越谷の新たな農産物として期待されています。

　越谷市農業技術センターでは、平成30年度からIot（インターネット・オ

ブ・シングス）を活用したメロンの試験栽培を行っています。

みずみずしく、さっぱりとした甘さの食味

越谷スカイメロン

　越谷市農業技術センタ―は、安定的かつ効率的な農業生産の環境づくりをお手伝いするための施設です。土壌分析

や試験栽培、農業に関する情報発信など、農業者への支援を行っています。

　また、近くの東埼玉資源環境組合第一工場でのごみ焼却時に生じる熱エネルギーの活用や、栽培への雨水利用など、

資源・エネルギーの有効活用にも取り組んでいます。

越谷市農業技術センターについて

　「地産地消」とは、「地域生産地域消費」の略で、

「地域で生産された農林産物を地域で消費する」、

また「地域で必要とする農林産物は地域で生産す

る」ことです。

●新鮮、とれたての農産物を得ることができる。

●生産者と消費者の顔が見えるので、信頼感と安心感がある。

●輸送距離が短いため燃料の消費が削減され、環境にやさしい。

●地元の食材を知ることで地元のすばらしさを再発見し、

　子どもたちに食の大切さを伝えることができる。

地 産 地 消
地 産 地 消 の よ い と こ ろ

　地元農業への関心と理解を高め、郷土を愛する人間性豊かな児童生徒

の育成を目的として、学校給食に地場農産物を利用しています。

　昭和62年のくわいに始まり、現在では米を含めて14品目が登録され、

学校給食に利用されています。児童や生徒だけでなく、保護者の方からの

関心も高まっており、食育にとどまらず地産地消の観点からも大きな役割

を担っています。

学 校 給 食

くわいごはん
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　平成20年11月に、越谷市、越谷市農業協同組合、農業者の協働により、増林地区に開設さ

れた市内初の本格的な農産物直売所「グリーン・マルシェ」が開設されました。「グリーン・マ

ルシェ」は、農業者と消費者の交流の場として、また越谷における地産地消の推進拠点とし

ての役割を担っています。平成29年5月に、出羽地区に「グリーン・マルシェ 2号店」が開設さ

れました。新鮮な越谷農産物だけでなく、農産物の加工品なども購入することができます。消

費者からも、安全、安心、新鮮でおいしい地場農産物へのニーズが高まっており、週末や定期

的に行われるイベントには市内外から多くの消費者が訪れています。

JA越谷市ファーマーズ・マーケット「グリーン・マルシェ」
住所：越谷市増林2-66　TEL：048-963-3003

JA越谷市ファーマーズマーケット「グリーン・マルシェ２号店」
住所：越谷市七左町7-209-4　TEL：048-972-4566

所在

マルシェ外観

マルシェ店内

グリーン・マルシェ

　市内には、農産物の生産から加工品の製造ま

で手掛け、農業の6次産業化に取り組む農業者

もいます。

　自ら生産した農産物を活用し、付加価値を高

めるために様々な商品が開発されています。
にじいろトマトジュース ほうれんソース

加 工 品
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2020年

越谷産農産物の

魅力を知っていただき、

地産地消を推進するために

実施している事業です。

2021年

埼玉県立越谷総合技術高等学校食物調

理科の生徒が『地場農産物と越谷産のお

米に合うレシピ』として「どの食材を入れ

ても合う」「万人受けする」「変幻自在な

料理」という意見を基に、カレー研究家ス

パイシー丸山氏監修の下、『こしがや小松

菜スパイスカレー』のレシピを完成させ

ました。

「冷凍いちごを使ったレシピ」をテーマに、

ABCクッキングスタジオ講師と

埼玉県越谷総合技術高等学校食物調理科が

レシピを考案

いちごのクランブルタルト いちごのテリーヌ いちごまん

こしがや小松菜
スパイスカレー

レシピ

レシピ

商品化！こしがやカレーMixスパイス

「こしがや小松菜スパイスカレー」のレシピを美味しく簡単に

作ることができる「こしがやカレーMixスパイス」を

越谷市観光協会が商品化しました。

Check!

地場農産物

各年度の取り組み

詳細やレシピなどは

こちらから

利用促進事業
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「ヤサイde健康生活！３０分で作れる時短レシピ」を

テーマにしたレシピコンテストを実施

2019年レシピ

コンテスト

焼きナスの
冷製トマトソースがけ

最優秀賞

「こしがや野菜が主役！美味しくて、

体に優しいレシピ」をテーマにした、

レシピコンテストを実施

2018年レシピ

コンテスト

越谷お野菜ブッセ

最優秀賞




